کسٹر ڈگلاب جامن 


احزاء۔ 
کھو یا ٦آکپ‏ 
میدہ 3کھانے کے جمچ 


سوجی 2کھانے کے جمچ 


پیکنگ یا آدھا جائے کا جمچ 

نگ : ؤذر اد 4 لے : 

بہ+ہھھ ۰" ۱ 
٭ 


1٦آچوتھائی‏ چائے کا چمچ 
الائجی پاؤذڈر 1جو 


ں نا؛ احزاء۔ 
سو ++ م٭ 


پانی 2کپ 
سبز الائجی 4-3عدد 


لیموں کا رس ا1کھانے کا جمچ 


:کسٹرڈ بنانے کے اجزاء 

دودھ 1لیٹر 
ونیلا کسٹرڈ دودھ میں مکس 3کھانے کے جمچج 
گارئش۔ 
پستہ حسبٍ صرورت 


بادام حسب ضرورت 


گلاب جامن بنانے کی ترکیب۔ 


ایک باؤل میں کھویاء میدہء سوجی, بیکنگ پاؤڈں دودھ اور 
الائچی پاؤڈر ڈال کر تمام اجزاء اچھی طرح مکس کرکے نرم 
ڈو گوندھ لیں۔ 


اب چھوثے چھوٹے پیڑے بنا لیں اور ان کو درمیانی ہلکی انچ 
پر گولڈن براؤن ہونے تک فرائی کر لیں۔ 


شوگر سیرپ بنانے کے اجزاء۔ 


ایک پین میں چینی, پانی, سبز الائچی اور لیموں کا رس ڈال 


اب تیار کئے ہوئے گلاب جامن اس سیرپ میں ذپ کریں۔ 


ونیلا کسٹرڈ بنانے کی ترکیب۔ 
ایک پین میں دودھ ڈذال کر ابلنے دیں۔ 


اب اس میں چینی اور گکسٹرڈ مکسچر ذڈال کر اچھی طرح 
مکس کرتے جائیں۔۔ 


اسمبلنگ۔ 


ایک سرونگ دش میں تیار کیا ہوا کسٹرڈ ڈال کر اس پر گلاب 
جامن رکھیں۔ 


اب اس پر پستہ اور باداموں سے گارنش کرکے سرو کریں 


0301 10323 


